Licbe "Verandstalter

ich hoffe, daB unser Flyer lhnen Appetit
macht.

Mit unserem Partysaal in Gerabronn kénnen
wir lhnen einen ganz besonderen Veranstal-
tungsort fiir Ihr Fest anbieten.

Und ebenso besonders soll das Essen
bei lhrem Event sein. Holen Sie sich
~ Anregungen und sprechen Sie uns an.

Wir sorgen gerne fiir ein unvergess-
liches und individuelles Fest.

Mit herzlichem Gruf

Gabi aSpm’egel
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Schéfer Hohenloher Fleisch und Wurst
GmbH & Co. KG
Filiale Gerabronn

Briihlstr. 9
74582 Gerabronn

Fon 07952-70 24
Fax 07952-70 26

spriegel@schaefer-hohenlohe.de
www.schaefer-hohenlohe.de

Suppen

Hohenloher Kl6Bchensuppe
Deftige Gulaschsuppe
Tomatencremesuppe
Spargelcremesuppe
Maultaschlessuppe
Nudelsuppe

Feinkodtsalate

Nudelsalat

Feiner Eiersalat
Gefliigelsalat

Rohkostsalat
WeiRkrautsalat
Waldorfsalat

Kartoffelsalat (nach Hausrezept)
Bauernsalat (Mediterrane Art)
Reissalat (Mexikanische Art)
Kosakensalat
Melonen-Gurken-Salat

Wourstsalat (Schwabischer, Schweizer, Badischer, ...)

Friihlingssalat
Brokkolisalat
Pilzsalat

‘Beilagendalate

Hausmacher Kartoffelsalat
Salatbuffet frisch a la Saison

Kalte Platten

Aufschnittplatte (Mix Schinken, Salami, Wurst)
Schinkenplatte (Roh- und Kochschinken)

Hausmacher-Spezialitdten-Brett (Schinken,
Rohwurst, deftige Hausmacher Wurst)

Zarte Roastbeef-Platte
Ofenschnitzel (auf Tomate-Basilikum-Creme)

Hausdessert mit Kirschen

Vanilleeis mit heien Himbeeren
Ananascreme
Vierlander-Fruchtcocktail

Rote Griitze mit Vanillesauce

Joghurt Mousse

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Mousse au Chocolat (weiR, braun)
Beerenmousse mit Mandelcrumble

Kasevariationen (mit frischen Friichten)

Gut zu widden!

Bitte beachten Sie, dass wir Essens-
bestellungen erst ab 15 Personen entgegen-
nehmen kénnen.

Ab 30 Personen kdnnen Sie gerne zwei
Fleischsorten wahlen, ab 45 Personen
bereiten wir lhnen auch drei Fleischsorten zu.

"Under Partyrawm

Fiir 35 bis 80 Personen geeignet.

Bitte rechtzeitig reservieren (8 Wochen vorab).

Meniibestellung vier Wochen im Voraus.
Genaue Personenanzahl eine Woche vorher.
Bei nicht planbaren Veranstaltungen (z.B.
Beerdigungen) kann natiirlich kurzfristig
angefragt werden.

Deko in Absprache.

Wi y[reuen und
auy[ jbre ﬂrz{mge!
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/D()Mpeiden
Gefiillte Eier

Diverse Frischkdse-Creationen
Schinkenrolichen mit Spargel
Roastbeef-Rolichen
Medaillons vom Schweinefilet
Vitello tonato

Gemischte Antipaste
Tomaten-Mozarellaplatte
Orangen-Carpaccio

Carpaccio vom Rind

"Dordpeiden mit Fidch

gemischte Raucherfischplatte
Forellenfilets mild gerauchert
Meeresfriichte-Salat
Krabbencocktail
Sahne-Heringstopf

Tatar vom gebeizten Lachs
Lachsfilet in Kerbelrahm (warm)
Paniertes Fischfilet (warm)

Fingerfood

Schinkentadschle

Frischkasetdschle

KasespieBle

Party-Brotchen (belegt)

Halbierte gemischte Brotchen (belegt)
Ganze oder halbierte Laugenstangen (belegt)
Roher Schinken auf Melone

Mini Ciabatta (belegt)

Warmer %tdcl)

Lachsfilet in Kerbelrahm
Paniertes Fischfilet
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Warmer Schweinebraten

Toastbraten (gefiillter Schweinehals mit Toast,
Sahne, Eier, Schinken)

Zwiebelbraten (Schweinehals mit Senf, Zwiebeln,
Rauchfleisch)

Prager Schinken (gepokelt und mild geraucht)
Burgunderschinken (Rotweinwiirzig)

Kasseler vom Hals

Kasseler vom Riicken (natur oder im Blatterteig)
Kasseler "Hawaii" (mit Kdse und Ananas)

Schweineriicken oder -hals (gegrillt und mild
gewdrzt)

Schweinehals "Hubertus" (mit Fullung aus
Hackfleisch, Zwiebel, Champignons)

Schweinehals "Luzern" (mit Fullung aus
Hackfleisch, Schinken, Kase)

Schweinefilet "Pilsner Art"
Schweinefilet "Burgunder Art" (in Rotweinsauce)

Schweinefilet "Rariser Art" (mit feinem Brit und
Pistazien oder natur)

Knusperbraten (Schweinebauch mit Kruste (ab 20
Personen))

Schaschlikpfanne

Gegrilltes Spanferkel (ab 30 Personen)
Schweinshaxen (knusprig gegrillt)
Schweinebrust (gefiillt)

Schweineschnitzel (paniert)

Cordon bleu / Mini Cordon bleu
Schweinegeschnetzeltes "Gyros Art"
Schweinefleischpfanne "Winzer Art"
Fleischkiichle

Schlemmerschnitzel (in Weikwein-SahnesoRe)

Schweinemedaillons (iiberbacken mit Tomate-
Mozarella)

"Degetarisches

Gemiisefrikadellen
Spinatknédel (mit KisesoRe)
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Hochrippe (aromatisch, saftig gegrillt)
Roastbeef (gebraten)

Rinderbrust (gekocht, mit MeerrettichsoRRe)
Rinderbraten (nach "Hausfrauenart")
Sauerbraten (auf "Schwibische Art")
Gutsherrenbraten (mager, von innen gewdirzt)
Geschnetzeltes (in Pfefferrahm)
Rinderrouladen (klassisch gefiillt)

Warmer Kalbsbraten

Kalbsbrust (gefullt)

Kalbsrahmbraten (in SahnesoRe)
Kalbsriicken "Orloff" (mit Pfifferling-Ei-Haube)
Geschnetzeltes (mit Champignons)
Kalbsrahmschnitzel

Warmed vom Geﬂﬁgel

Hahnchenkeulen (gegrillt, auch halbiert, ab 30 Teile)
Hahnchenbrustfilet (natur oder gefiillt)
Putenbrust (gegart)

Putenschnitzel (zart, natur oder paniert)
Putenbrust (verschieden gefiillt)

Putenmedailons (iberbacken mit Ananas-Kase)

Beilagen

Spatzle | Bandnudeln | Kartoffelgratin
Gemiisegratin | Kroketten | Pommes Frites
Semmelknddel | Reis | Diverse Gemiise
Sauerkraut | Partybrotkorbe

Sofen

BratensoRe | PfefferrahmsoRe | RahmsoRe
PilzrahmsoRe | SauerbratensoRRe | Tsatsiki




